Rinde: 1 mermelada

. 2 unidades de naranja
. 1/2 taza de uchuvas

- 3 cdas de Natuvia Granulado
- 1cdta de fécula de maiz

. 2cdas de agua

- 1/4 taza de jugo de limén

. 2ramitas de romero

Peld las naranjas y saca los gajos lo mas limpios
posibles.

2. Coloca los gajos en la olla a fuego medio, las uchuvas,
el jugo de limoén y el romero. Cocina por unos 5
minutos, siempre removiendo.

3. Mientras estd en hervor, afadi la fécula de maiz con el

agua previamente mezclados. Deja al fuego,2a 3

minutos o hasta que se vea el espesor deseado.

Recorda que la consistencia cuando esta caliente es

mas liquida y cuando enfria espesa mas.

Acompaia con quesos o pan.
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