Rinde: 8 unidades

« 3tazas de harina
- 1y 1/2 cdta de fécula de maiz

1 cdta de polvo de hornear

1/2 cdta de bicarbonato

1 pizca de sal

1/2 taza de Natuvia Granulado

2 huevos

1 cdta esencia de vainilla
- 1y 1/2 barra de mantequilla
. 1/2 taza de Nutella o crema de avellanas
1/4 de taza de pecanas
1/2 chocolate oscuro

Precalentd el horno a 180° C.

2. En la batidora, afnadi la mantequilla a temperatura ambiente
con el Natuvia Granulado. Bati por 5 minutos para que se
incorporen completamente los ingredientes.

3. Seguidamente, afiadi los huevos y la esencia de vainilla a la
mezcla de mantequilla. Afladi todos los ingredientes secos en
dos partes.

4. Troced el chocolate y pecanas y afiadi a la mezcla. Dividi la
masa en 16 porciones y aplana. Coloca una cucharadita de
crema de avellanas en 8 porciones y tapa con las otras 8
porciones de masa de galleta.

5. Sella bien la galleta para que no se salga la crema a la hora de
su coccidn. Congeld por al menos 3 horas antes de su coccién.

6. Coloca cada galleta a una distancia de 4 cm para que no se
peguen entre si.

7. Horned por 15 minutos. Importante no hornear mas que eso.

La galleta tiene que salir suave y cuando se enfria endurece.




