Porcion: 10-12 cake balls

- 1/3 de taza de Natuvia Granulado

+ 2 huevos
- 1pizca de sal
- 1/2tazay 2 cdas de harina

- 1cdta de polvo de hornear

- 1/8 de taza de mantequilla fundida

Ganache de yogurt y chocolate blanco

« 1yogurt NutriGreek Pitahaya, maracuya y aloe vera
(150 g)

- 1/3 de taza de chocolate blanco fundido

Decoracién
1/2 taza de semillas mixtas y picadas finamente

\

natuvia




Precalenta el horno a 350° F.

2. En un recipiente, mezcla el Natuvia Granulado, los
huevos y la pizca de sal.

3. Seguidamente, mezcla la harina, el polvo de hornear,
tamizados y de ultimo agrega la mantequilla fundida.

4. Pasa toda la mezcla a un molde y hornea por 30
minutos.

5. Una vez frio el bizcocho, rompé hasta que quede en

\

boronas.

Para el ganache

1. Mezcla energéticamente el yogurt NutriGreek a
temperatura ambiente con el chocolate fundido,
hasta que la mezcla quede brillante.

2. Hacé bolitas y pasa por las semillas picadas

finamente.

. Mantené en frio.
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