PAN DE QUESO
PARMESANO

Ingredientes:

-1taza de leche

- 5 cditas de levadura instantanea

- 4y 1/2 tazas de harina, mas harina extra para el amasado
- 2 barras de mantequilla

- 1taza de queso parmesano

- 2 cdas de Natuvia Granulado

- 2 cditas de sal

+ 4 huevos

Preparacion:

1- Calentd la leche hasta 110°F y agrega las dos tazas de
harinay la levadura instantanea.

2- Cubri el tazén con plastico.

3- Combina en el tazén de la batidora: la mantequilla, el
queso parmesano, Natuvia y la sal. Hasta que la mezcl
esté suave y sedosa.

4- Agrega los huevos uno a uno. Luego, incorpora el r
de la harina y la mezcla hecha de harina y levadur,

5- Amasa con el gancho hasta que se vea elastica p,
5 minutos.




6- Poné en un tazén engrasado y tapalo. Poné a reposar en
un ambiente tibio por una hora.

7- Saca los gases a la masa y distribuilos. Corta pedacitos de
la masa y forma bolitas y colocalos en un molde para
quequitos. Barniza con huevo batido y rocia queso
parmesano encima.

8- Horned a 350°F por aproximadamente 20 minutos.




