
CHOCOLATE
EN FREIDORA

Ingredientes:
• ¼ de Natuvia Granulado
•1/3 taza de cocoa en polvo
• ¼ taza de harina blanca
• ¼ taza de mantequilla derretida a temperatura ambiente 
• 1 huevo grande
• Pizca de sal gruesa

Brownies de

Enhariná la superficie de los moldes refractarios individuales.
En un bowl, combiná Natuvia Granulado, la harina, la cocoa y 
la sal. 
En otro bowl, mezclá la mantequilla derretida y el huevo 
hasta integrar bien. 

Preparación:
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En un procesador de alimentos combiná todos los 
ingredientes y procesalos hasta que se forme una masa 
uniforme. Sacá la mezcla del procesador y formá bolitas 
del tamaño que querás, pasalas por coco rayado y 
colocalas en una bandeja. Dejá enfriar en el congelador 
por 30 minutos y disfrutá.

Integrá la mezcla de la mantequilla en el bowl de la 
mezcla de harina y revolvé hasta obtener una masa 
uniforme. 
Vertí la mezcla uniforme en los moldes individuales. 
Cociná en la freidora de aire entre 16 y 18 minutos a una 
temperatura de 180°C. Utilizá dos moldes y luego repetí el 
proceso con los otros dos. 
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